Joéls 8€
Chipirones 10€
Fromages du moment 10€
Charcuterie 14€
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Soupe de poissons fait maisonet g€
sa rouille

Tataki de Boeuf sauce japonaise 16,50€

20

Jules : Salade, croutons, poulet,

. . 16,50€
parmesan, oeuf, oignons grillés
Fée : Salade de pomme de terre,
aioli, poulpe snacké 14.50€

Biquette : Salade, chévre,
pistaches, pickles de poires, huile

de noix 16,50€
Tina : Tomates a chair , burrata,
pickles oignons, olives 18.50€

QWAL
Chocx do Caccompagramant:

Frites fraiches / Ecrasé de pomme de
terre / Frites de patates douces /
Légumes du moment

Supplément Sauces 2€
Accompagnement supplémentaire 5€

l
(

VIGIE;

S~
Bouillabaisse fait maison o
(sur commande minimum 2 pers) /pers
Poulpe péche Sétoise Grillé et sa persillade o5€

Perle au Bar : Ravioles a ’encre de seiche creme aux 19,50€
agrumes et parmesan

19,50€
+ 2€

Seiche en persilliade
supplément : Caramelisée a la spianata

Tataki de Thon juste saisie mariné au soja, gingembre,

. . 23€
citron vert et sésame
Assortiment de Gambas flambées au Cognac 19,90€
Loup, Daurade poissons entiers selon arrivage 24,80€

Motre 4

La Vigie : Filet de poisson selon arrivage sur

pomme de terre roti, et ses moules, submergé
d’une soupe de poisson fait maison

26€

Magret de canard entier région Sud-Ouest sauce 28 50€
gourmande du chef

Bavette d’Aloyau simmental sauce au poivre ou 24€
chimichurri

Burger Original boeuf Occitanie, cheddar, Speck, 19,90€
sauce cocktail

Burger boeuf Occitanie version truffe et 29.€
champignons

Tartare de Boeuf au couteau preparé par le chef 24€

Y
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Margherita : Sauce tomate, mozza
fior di latte, basilic, origan 13€

Reine : Sauce tomate, mozza fior di
latte, jambon aux herbes,
champignons, oeuf, basilic ~ 15,50€
4 Fromages : Sauce tomate, mozza
fior di latte, chévre, gorgonzola,
morbier, basilic l6€
Végetarienne : Sauce tomate,
poivrons, aubergines, oignons  17€
rouges, tomates confites, basilic

Occitania : Sauce tomate, mozza
fior di latte, tomates confites,
coppa, persillade, roquette 17,50€
Anchois : Sauce tomate, anchois,

capres, oignons rouges, mozza fior
di latte, basilic 15€

Calzone : Sauce tomate, mozza fior

Cheévre miel : Sauce ricotta, mozza
fior di latte, chévre, miel, noix,
basilic 15,50€
Poulet curry : Sauce ricotta, mozza
fior di latte, poulet curry, poivrons,
oignons rouges, basilic 17,50€

Tartufo : Sauce ricotta, mozza fior
di latte, truffe, champignons,
roquette, noisettes 19€

Buratina : Sauce ricotta, mozza fior
di latte, pesto, roquette, burrata di
buffala, sauce mangue 18,50€

Alto : Sauce ricotta, mozza fior di
latte, champignons, parmesan,
speck, oeuf 16,50€

Saumon : Sauce ricotta , mozza flor
di late, saumon facon gravlax,
tomates cerises, roquette ,baies
roses

. . . 19€
di latte, champignons, jambon aux S . .
o uppléments:
herbes, oeuf, basilic 15,50€
Jambon aux herbes 1,50€
. . Oeuf 1€
fS.pladrTallt?t. SauS:e toma’Ee, mozza di Burrata di Bufala e
Lot pesvons- 0101 ge - f roue e
Légumes 1€
A i y,

Sirop aux choix
Tenders frite
Steack occitanie frite
Pizza Margherita
1Boule de glace

(- de 12 anA))
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\E R€ Tiramisu Uoriginal 7,50€
<b & Créme brulée 8€

OCKTAILS

r

MOJITO Rhum blanc, citron vert, ) \RG ]
cassonade, eau pétillante, feuilles Q /I/

de menthe 950€ Panna-cotta Mangue ou Caramel  7,50€
/ l ) I Mi-cuit chocolat 9€
£/ orange, citron, Schweppes g 5pe | rn o oncr STOP de canne, citron | | citron vert, limonade re || Demi sirop, Monaco, Picon 4s0e | CAEpRL
/  tonic, agrumes 33cl ’ presse, tramboise MOJITO  siroo de rh " Pinthe 50 CL 750€ | Sucre 3.50€
: sirop de rhum, citron . . , Confiture Abricot, Fraise / Miel ’
g . Pinth P M 8,30€ onftiture rcot, rraise e 4€
Sirop 250€ | CAIPIRINHA: Cachaca, citron vert, vert, cassonade, eau pétillante, T Siop, Tieen, Tonaee Nutella/ Marron/ Caramel/ 450€
cassonade 9€ feuilles de menthe 7,50€ B-z' Lo d ‘(t('ﬁ an a&a Chantilly |
Jus: Orange, Ananas, 3,80€ . . Banane Nutella/ Grand Marnier 6€
Pomme, ACE PINA COLADA: Rhum blanc, jus PINA COLADA: sirop de rhum, Z.Outu,z&A,
d’ananas, noix de coco jus d’ananas, noix de coco € }a_u#(,w W latdon
Jus d’Oranges pressées 4,80€ o€ : Alarik Bio blonde , Ambrée
s . . SPRITZ / SPRITZ ST GERMAIN: Cocktats 4 31 4 blanche , IPA 6.50€ | Sucre . . . 1€
deutx/L «ptg,utx/b Proseco, Apérol, Perrier / Saint Pardell Pale Ale, Blanche, Confiture Abricot, Fraise / Miel 4,50€
se | Germain, Proseco, perrier, citron o Triple, IPA, Dipa Nutella/ Marron/ Caramel/ Chantilly = 5€
Ricard 4cl vert, menthe 8€ /11€ E(')Ar:::gz : Fraise, Orange, 6.50€ Bud rsoe Banane Nutella/ Grand Marnier ~ 6,50€
Whisky, Vodka, Rhum, Gin 6€ Desperados 5’50€ w”m
Avec soft 4cl 7€ | FRAMBOISIER: Gin, framboise, ' .
Basili <tillant 10€ BORA BORA : Orange, Mangue, .
Martini, Campari 6¢l 480€ asflic, eal petifante Citron 6.50€ Bieres sans Alcool GOXOA ¢ | Chantilly 1,50€
' ’ Coulis:
Muscat de Frontignan, Kir 6cl 2:°0€ - Téqui Blonde, Blanche,IPA :
| gnan, zfilrﬁRGnggg«anthE:- Tequila, MOOREA : Orange, Ananas, Ginger Beer Choc.olat, Caramel, Fruits-rouges 1€
Get 27, Limoncello, Cognac,  s¢ \ P ’ 11€) Banane, Coco, Yaourt 6,50€ Toppings 1€
Liqueurs 6cl \_ VAN J  Fruits frais 1,50€

Alcools d’Exceptions 4cl Alacarte G I_ A c E s A R .I. I s A N A I_ E S B . cz ﬁ

Coupar glacier " cate e |
Pistachio : Glace pistache , chocolat, chantilly, coulis fruits-rouges 950€ (N30|sett§ et Créme 2,50€
Généreuse : Glace chocolat, vanille, caramel, chantilly, coulis caramel 9’50€ appucino 3,50€
Banana Split : Glace fraise, vanille, chocolat, une banane, chantilly, coulis chocolat 9,50€ ChOCOlaF chaud 3:50€
Liégois Café / Chocolat : Glace café / chocolat, vanille, expresso/ choclat au lait, chantilly, coulis chocolat 9:5o€ Thé,et T|srfme :’50€
Colonel : Glace citron, Vodka, zeste de citron, chantilly, feuille de menthe 11,50€ \_ Café glace 90€ )
] Boule 2 Bouler 3 Boulr  Mbh-rhake  lacer dalinr  grandasr r Ea.a/)c N
3€ 6€ 8€ 7,50 € 3€/5€ /7€ 3€ Eau plate:
Petite 50cl / Grande 1,51  2€/3,50€
Nos parfums : Vanille, Chocolat, Caramel beurre salé, Litchi, Poire, Framboise, Fraise, Pistache, Fruit de la Eau Gazeuse:
passion, Noix de coco, Nutella, Café, Citron, Mangue, Rhum Raisin Petite 50cl/ Grande 1l 2,50€/4,50€

J
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